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Praha 1, Viadislavova 17
www.pagana.cz
pagana@centrum.cz
tel.: 224 056 300

Majitel: Jitka Pagana
Séfkuchaf: Karel Suchy
Otevieno: PO-PA 11.30-23.30
Bezbariérovd restaurace

Typické menu

Vybér z italskych predkrmil
Spaghetti parmigiana

Telect svickova v lanyZovém krému
se zelenym chrestem a domdcimi
bramborovymi chipsy

Choco soufflé

Cena: 910,- K¢

3D prohlidka na serveru
spole¢nosti Mediatel
wunv.pagana.3Dnavstevy.cz
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Neco laskavéeho

f ;n\l)xmv se tu délat néco laskavého,
rika Jitka Pagana, kdyz vypravi, jak

nekdy, kdyz je v restauraci po skonceni

prace sama, citi pritomnost dusi ze za
sarkofagovaného zidovského hibitova
ve Vladislavoveé ulici. S nim restaura
ce tésné sousedi a kolem ného se pri
kKopani zaklada sousedni novostav-
by strhl mezindrodni poprask, zrov
na v dobé, kdy sem svoji restauraci
stéhovala z Karlina. Udalost ji jako
sikovnou malifku inspirovala k velkeé-
mu obrazu dokola tancicich chasidu
v cernych kaftanech, ktery restauraci
dominuje. A ¢lovéku, ktery v Pagané
uz nékolikrat jedl, najednou dochazi,
Ze laskavost je presné to, co Paganu
povysuje nad vSechny ostatni prazské
restaurace, jejichz jidlo je stejné kva-
litni, nebo dokonce i o fous lepsi. Je
to laskavost nenucena, nevtirava, ne-
predstirand, skoro az materskd, jakou
muzete zndt jen z rodinnych restau-
raci na italském nebo francouzském
venkoveé. Rychle se méni v pfatelstvi,
kdyZ se zacnete zajimat o podrobnosti
jidla a historii z emigrace navricené
restauratérskeé rodiny, k niz vedle Jitky,
jeji dcery a syna patfi i dva SYnovci.
A o Jit¢iny obrazky, rozvésené po steé-
ndch restaurace a schodisté, jimz se
do podniku dostanete z nenapadného
vchodu v atriu domu.

Dobrou naladu ro
na teatralnost, s j1akou
na lihovém horaku
podle specialniho recept
ské tchyné \t‘l;‘l\l' POy
dusSe na panvicce pokvedlane n
e olio. Zalité konakem a tlaml
Vhozené do otevieneého Kol |
zanu, v némz na sebe nachylt.

Kou vrstvu syra roztaveno

Vracene do panvicky a dosypa

Skrabanyvmi zbytky roztavene vi
parmazanu. A nakonec zalité raje
vou omackou s bazalkou a treti ta

nenro
1€ It
!

ingredienci, kterou vam

a jiz neuhadnete

Laskavost a dobrou naladu provazi
stédrost. Kosik cerstvé na misté pe
c¢enych drobnych housek a pokrdjené
pizzy s rajcetem, cesnekem a bazal
kou, ktery vam automaticky prichdzi
na stul pod jménem ,,pane burro e foc
caccia” za 75 korun pro dva, by skoro
vystacil na celou veceri. Nekrotite-li
se, nezvladnete vsechny chody, kte
re jste si naplanovali. A v téch mate
hodné zajimavy vybeér. Bohata anti
pasta z grilované zeleniny je skoro
sama o sobé dalsi veceri. Mozzarella
in carrozza vam pripomene, zZe i ten
c¢esky smazeny syr vymysleli Italové
Papardelle s hrfibky na smetané za-
voni lesem, podobné jako spaghetti
s liSkami, Sunkou, hraskem, smetanou
a konakem. Spaghetti scoglio s krevet-
kami na smetané a ¢esneku dostanete
dochucené vodkou, chfestové risotto
sklenici sherry.

V morskych rybdch je vzdy vvbeér
nékolika cerstvych, které vam prinesou
ke stolu ukdzat. Z jidelni¢cku mazete
zvolit morsky jazyk filditkovany a leh
ce poduseny v péné z mdsla a Sumi-
vého prosecca. V proseccosmetano-
ve omacce si muzete dal oflambovat
grilované tygfi krevety, zatimco dnes
vSudypritomného banalniho lososa
vam v Pagané zdobrodruzni omacka
Z pomeranci, mascarpone a likéru
Grand Marnier.



Jitka Pagana, $éfkuchaf Karel Suchy a Romina Pagana
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