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abicka nosila pod kazajkouw tna-
Bv;(-' valek. Vadwoky, 1dv? se vafila
omacka, priteila se k hrmei a vhodila
z wacku hret bylinek, Chlapi a Zenske
pak keuleli v stolu vesslima ofima
Zuona sera. Zakonleme si ¢ nimi

Konkrétng o byvla Santova babid-
ka. Ta sicilskd, = tdrovy strany. Santo
Paganz by se vlasmé po deslod jmeno-
val Svats Fohan a v poslednich letech se
doriduvili s moalke, sestron a bratran-
cem a ve sklepeni mezl Viadislavawaou
4 Spalenou ubci provozuii bahiéfiny
a e piibuzné kejkle.

Je to vyslovené nebezpefné miso.
le tam napied elegantni atrium, pak
nepfilis eleganini CinEikove dvefe,
schody, 2 a docela dole, tam nebozi-
ke chyti a dostanou. Kdy? jsme pied
vice nef rokem publikovali #lanek
o sicilské rodinné restauraci Pagana,
dlvili se Paganovi trochu titulku {Dira
v hlavé, rai v Zaludku) a n&kterym
obratim [prodali by vam i vabenon
Zibul. Jistou dako jim nedla na -
cum, prof k nim Prafdcek vehliz jako

k& bizamim exctick¥m bizkim, Délaji
plece abwfejnan jiknitalskon kuchyvai
a Kk hostim se chovaji, ak je mwykem
vinude na jih od Apenin

Tahle uZ, porca miseria, vpadi na
stiet kultur, Nage hlavnl mesto e do-
Renale Dibié pseudoitalskimi piace-
ricti & radobyrestauranty, kieré nim
tadl do hlavy bledd holandskd raj®ats
5 lacinou téstovinou, némeckou moz-
rarellu, oviiuji swé lokily svazky Cin-
slvch Cesnelkl a lehvemi mizerného
chiant nafanfanymi pro turisty, a tak-
18 pbrazky gandol, kKieré normdini [ral
povaiuje za atribut jiznick Rakous.

Skutefnd Halie bez zavéenych fes-
nekil pak zapiisobi jako gram kokainu.
Tak predeviim - neni raice jako rajce,
neni syr jako sy ole; ke ole), o Ces-
neki nemluve, 2 bazalky json desitky
druhif a tdch, kel vidi, ktery 7 nich do
kterého jidla patri, j= dpiné nejmene.

Zadruhé: autor tohoto extu misio-
prisefng prahlainje, Fe 5ijedtd nikdy
neobjednal  podle  gidelniho stk



Pravé v okamiZiku, kdy mate sesumi-
rované menitko, zjevi se v plamenech
flastny Santo a docela nekompromis-
né vysvétl, Ze je-li host chytry, musi
ochutnat néco ze specidlnf nabid-
ky, kterou nikde na listku nenajde-
e, protofe pravé dnes jsme dostali,
signore...

Testé horsi je 1o 5 vinem. Deset mi-
nut bdddte ve vinneé kané a prave kdyz
se rozhodnete pro vhiadnou ldhey, sto-
ii Santo u stolu a vino, které jste méli
teprve na mysli, otvird.

Jiny z démont ¢iha za kuchyiisky-
mi dvefmi. Séfkuchal nasikly Itilii
i choutkami labuZnikd némeckych
naprosto neomylné sazi trefu za trefon
do vaseho nebolgho Zaludku, Napled
to vypadd velmi prosté. Spaghetti
& rajfatovon omadkou a parmezanem.
KdyZ Santo zhasne a zafne tdstovi-
ny ¢imsi flambovat, tsite uz jakési
rejdy. Jakmile je viak z pdnve vhodi
doprostfed obfiho kola vydlabaného
parmazdnu, je jisté, Ze jste se ziratili
nékde mezi olivovymi haji, sady fikov-
nik( a zmatkem palermské periferie,
A kdyZ nakonec spaghetti s Fdnou
porci sedkrabaného horkého sira vio-
Zi do talifd a zlije rudou omdckou,
ztratite posiedni fluze o jednoduchosti

"

Proc to nepfriznat: cili-
te se tady docela obna-
zeni pred nestvdatou
moci jidla. Nestydi se
nikdo, jsme si v§ichni
rovai pri provozovdni
tohoto druhu kulina-
rie, nestydime se mlas-
kat a funeét pospolu.

italské kuchyné. Ano, feknete si napo-
tretl, v & omdacee je fadné velkolisté
tmavé bazalky pronikavé chuti, [iira
cesneku, ktery netvrdi muziky, ale
naopak lahodné zjemnuje, rajéat slad-
kich jako obrizky z pouti a jedts..,
Hrst z pytliku sicilské babicky?

Tak s chod za chodem plachtite
mofem jidla, mezi dneky s omdckou,
jiZ vladne anyz, jehnédi panenkou na

barollu a nepopsatelné lahodné piips-
lené cibulee, sality s neidentifikova-
telnym dresinkem (Ze on je to pouze
olej?), okolo plavou prazmy jedno-
dude na grilu anebo v solné krusté,
pedené gamberoni obdafené Spethoun
chuti z babicina sitku a héda, chee-
te-li uplichnout, na obzoru se leskne
tokolidové soufflé, které zphsobuje
dotasné pominuti smysld.

Pro¢ (o nepkiznat: citite se tady do-
cela obnaZeni pfed nestydatou moci
jidia. Mestydi se nikdo, jsme si viich-
ni rovni pii provozovani tohotoe druhu
kulinarie. nestydime se mlaskat a fu-
nét pospolu.

A hdvbyste si na popud thdeniku
EURD porufili vafenow £2ibu, obdrite
gnocchi s gorgonzolou a plekvapive
Cerstvimi hruskami. Kdo #ida kroko-
dila, dostane se mu pana cotta. A kdo
ge odvaZi volat po kefupu, ztrestd ho
santo sklenici grappy znatky Morbida,
kterd méni abstinenty v andély,

Ti lidé, klefi vdm de facto vysvét-
luji podstatu lidské pfirozenosti, jsou
noblesni, Svim milenkdm flkaji ma-
donna. nehraji tu na krdtky a dlouhy
I¥den, kaZdy po svém svéll neddli
Pani Jitka maluje pfimo v piedsali re-
staurace své Carodéjne obrazy, kery-
mi pak zdobi jinak nepiilis elegantni
lokil vhodnéji neZ malovanymi gon-
dolami. Pan Santo se naStésti minul
povolinim, nebol namisto angafmd
prednilo herce metropolitni Cinohry
zvolil povoldni umélecky ndrofnsjsi -
totif restauratérské. Jednou vim pro-
dé i ko€i¢i pracku.

Existuje odivodnéné podezfeni,
#Ze Santova babitka nepfechovavala
v sdcku bylinky. Byl tam z dradku
sicilskich Zen, muZi, d&ti a vichodi
slunce krystalicky serocionin. To je,
prosim pékné, hormon dobré nd-
lady" a radosti ze Zivota. A dobfe se
po ném spi. Buona note, amici. Mile
grazie,



