EURO LIGHT

Ristorante Pagana

Dira v hiavé, rdj v Zaludku

italsk{ rodinny podnik ve Spalené nadchne

KdyZ jsme onehdy, notné po poledni, neprilis
nadsené vchazely do podzemi italské restanca-
pe Pagana (komu by se v 18té chiélo do skle-
pa...J, ani v aejmensim jsme netuily, jaky spad
nase hodevdni lentokial nabere, ¥Vitup za pa-
saZi Ypsilonky v rehw dvora, hned v sousedstvi
modnihe bistra se zahradkou, nevvpovida tak-
fka o nicem. Zakaznik, veden pouze fosfores-
kujicim ndpisem .nové otevieno”, pada todi-
tym schodigtém rovnow do jamy [voveé,

Jak tento neddvno otevieny rodinny italsky
padnik vypadd? Ridng eklekticky, jak je tomu
nadinec, vwikoleny pragskimi pizzeriemi, zvyk-
I¥. Sem tam néjaka ta anticka plastika, svicen,
umely kefik a olgjomalby, oviem tvhie malo-
vala maminka. Tento detail viak zjistujeme az
dodatetns, prozatim jen ponélud nerudn® po-
hlizime na éEnika, kiepdho je viude pino a jenz
ae nas snazi pod raminkouw vimény ubrosn ve-
strnadit od nami zveleného stolu. Vida, Ze ne-
jsme ochotny ke kompromisim (hlad =i 23d3a
okamzitého ukpjeni], ublazuje prostvke a bod-
iz poznamendvad, e ted miieme 5 klidem . ke-
cat®, AZ s mirnym zpozdénim nam dochazi, e
pravdépodobngé na zminényv ubrus. Zafing byl
ziefmé, e s timto muZem se rozhodng nudit
nebudene, ma totiz v sobé nejen sicilskou krev,
ale i zdpal pra viéc a absolutni nasazent.

Pocit, Ze tu klientovi v zajmu trzhy | vyhe-
cail” dirs do Llave, brzy siifidd podezieni, Ze

#a tim moZnd bude i néco finého, Jasno mame
v okamEiku, kdy fedi dostanou pevoy zilklad
v podobé donesenvych pokrmi. Stfidave jsme
na sebe nevéficné trestily zraky, propukaly

Fileto Madagas<ar

v hurdnsky smich, ochutndvaly, fasly, ladova-
Iy 5=, a% ndm naskakovaly boule za usima. a vse
rapijely vwnikajicim cervenym vinem.

Jako prvni chod jsme zvolily mix italskych
predlkrmi, kterd jame zahy po ohjednini do-
staly krasné naaranZované na velikém hrana-
t&m sklenéném talifi. Skihaly se nam slimv JIE
pii prenim pohledu na prouzky pokrijenych
fervenych, Futich i zelenjch pafenych paprik,
prilhlaviéky marinovanych zampiond, plit gri-
lovanéha lilku, cukety, sufené rajée a hoblinu
parmezinu. Kreacl kerunovaly na oko ledaby-
le pohozené divoké kapary a pir éiranch bal-
ramikového krému. Nadhernd viné nedovelo-
vala déle otdlet, a tak jsme se natésené pustily
do jidla. Zajasaly isme nad zjifténim, fe zele-
nina vietné hub byla ochucena tak zdaftile, e
jsme ani na okam#ik nezatouzily po soli, pep-
fi, octu, oleji, ba ani po aldémsi naznaku snad
pontenantove Lestl, jimE se vyznacovaly pre-
deviim onv prelahodné Zamplony. Po sporém
repelném opracovan si viechny suroviny uehao-
valy plvodni &tavnatost a sarm, kolecho Tu-
xusniho salimku se zelenym pepiem celou
v podstaté vegetaridnskon kreaci posunem na
nranici Fivofigngé provokace jen patficng (al-
sky vyladilo. Spravny fiz obstaral spolu s pi-
kantni focaccion (misty podenon feferonkovim
olejem) i nadrobno polrdjeny cesnek. To nas
jake dovedlo minimalng k jedné £isi vina nad
plin. A jakého vina! Zjidfupeme, fe rodinn pod-
nik mezi jinfm znamend, Ze na ochutndni vam
prinesau dobrow deckn znamenitého moku (tak
dobréha, Ze si ho vzipéti bex meknutl objed-
nate cely dibinek} & Ze k vam po hlavnim che-
du pritandi & lahvi muSkatove grappy, a kdyE ji
; poukazem na daléi deani povinnosti odmit-
nete, dozvite s, e ,stou grappou jste mé vaz-
né trochu nadtvaly, ale piiStd to napravime®.
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